
Wochensuppe Rüebli-Ingwersuppe  Rüebli-Ingwersuppe  Rüebli-Ingwersuppe  Rüebli-Ingwersuppe  Rüebli-Ingwersuppe  

Tagessuppe Basler Mehlsuppe A

Stracciatellasuppe 

(Bouillon mit Ei und 

Käse)

CG Gerstensuppe AGL Minestrone A
Kartoffel-

Estragonsuppe
G

Regional 

Tradition

Basler Rauchwurst 

vom Rind und 

Schwein mit 

Senfsauce

M

Älplermagronen mit 

Speck, Röstzwiebeln 

und Apfelmus

ACG

O

Metzgers 

Sonntagsbraten vom 

Kalb

 
Schweins Cordon bleu 

mit Bärlauch
ACG

Fajita Festival 

Pulled Lachs mit Chili-

Limettenmarinade

AD

Globetrotter
Gyros vom Rind mit 

Joghurtsauce
G

Zanderknusperli (FAO 

05) mit Tartarsauce
ACD

Poulet Curry Casimir 

mit Früchten
AGOM

Pouletschenkelspiess 

mit Ras el Hanout
 

Fajita Festival

Mexikanisch 

marinierte 

Rindsstreifen

ALM

Vitality
Thai Gemüsecurry 

mit Tofu
L

Gebackene 

Camembert Donuts mit 

Preiselbeeren

AG

Gemüseeintopf mit 

Erdnüssen und 

Kichererbsen

EL
Halloumi mit 

Ofengemüse
GL

Fajita Festival

Würziges Bohnen-

Zucchettiragoût

AL

Beilagen

Cocobohnen

Sauerkraut

Jasminreis

Kartoffelgratin

G

O

G

Blattspinat

Erbsli

Salzkartoffeln

Quinoa

Butterbohnen

Rüebli

Wildreis

Teigwaren

G

AC

Rosenkohl

Marktgemüse

Pommes frites

Bulgur

G

L

A

Reis-Maismix

Fajita Füllungen vom 

Salatbuffet

 

Russenzopf ACGH
Joghurtmousse 

„Greek style“
CG Mousse au Chocolat CG Crème Caramel CG Schoggicake ACGH

Schenkelimousse ACG Brownies
ACG

H
Fruchttörtli ACG Mandelcake ACGH

Legende

AG

AG

s' Brüderli- Team wünscht e Guete

Menuplan vom 9. März - 13. März 2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vegetarisch

Europa - Binnengewässer

=

=

Tagesdessert

Wochenhit | CHF 15.00/20.00 Free Choice

Kalbsgeschnetzeltes "Zürcher Art"

Rindsbolognese

Rahmsauce mit Gemüsewürfeli

FAO 05


