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GASTRONOMIE

Kantinen Menuplan

Sich selbst oder anderen eine Freude machen
Unsere hausgemachten Produkte zum Mitnehmen

Ab sofort in unseren Restaurants

Menuplan vom 14. September - 18. September 2026

Der Kichenchef empfiehlt:

Menu 1

Montag Tagessuppe

Spaghetti Carbonara
Speckrahmsauce

Reibkase

Blattsalat mit Mais

Menu 2

Kalbsbraten-Teller
Mit Spicysauce
und gemischten Salaten

Dienstag Tagessuppe
Kalbsschulterbraten 6o Chicken Nuggets
Rahmsauce mit Cocktailsauce
Kartoffelstock und bunten Salaten
Griine Bohnen

Mittwoch Tagessuppe
Chicken Tandoori AcLlF - Badischer Wurstsalat
Joghurtsauce mit Fleischkase und Aufschnitt,
Naanbrot Essiggurken, Zwiebeln
Basmatireis und Peperoni
Saisonsalat

Donnerstag Tagessuppe
Fischknusperli vom Zander (CH) aceL  Salatteller mit Pouletstreifen,
Tartaresauce Feta, Tomaten und Oliven
Schnittlauch-Kartoffeln
Blatt-Rahmspinat

Freitag Tagessuppe
Schweinsragodt "Basler Art" acocL Gerauchte Forellen (DNK)
Biersauce mit Meerrettichsauce garniert
Gnocchi mit Saisonsalaten
gratinierter Blumenkohl

Extrateller Salatteller G Gemiseteller

Biindnerteller
Berner Toast
Toast Hawaii
Thonsalat garniert

Melonen mit Schinkenspeck

Birchermiesli
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Wourstsalat

Wourst-Kase Salat

Fitnessteller gem. Salat mit Poulet
Fitnessteller griiner Salat mit Poulet
Fitnessteller mit Gemiise und Poulet

Fleisch- und Fischdeklaration: (DNK) = Danemark

Schweizer Fleisch aus IP-Suisse Betrieben:

Brotdeklaration:

Vegetarisch

Spaghetti Arrabiata
Reibkéase
Blattsalat mit Mais

Gemiserago(t
Rahmsauce
Kartoffelstock
Griine Bohnen

Paneer Tandoori
Joghurtsauce
Naanbrot
Basmatireis
Saisonsalat

Panierte Champignons
Tartaresauce
Schnittlauch-Kartoffeln
Blatt-Rahmspinat

Tofu "Basler Art"
Biersauce

Gnocchi

gratinierter Blumenkohl

Bitte beachten Sie, dass unsere Salatsauce (Party) C, G, M enthilt.

Wenn nicht anders definiert, stammt das Brot aus der Backerei Finkbeiner oder aus Schweizer Produktion

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
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