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GASTRONOMIE

Kantinen Menuplan

Sich selbst oder anderen eine Freude machen
Unsere hausgemachten Produkte zum Mitnehmen

Ab sofort in unseren Restaurants

Menuplan vom 3. August - 7. August 2026

Der Kichenchef empfiehlt:

Vegetarisch

ey

acel  Hornli mit Gemiisebolognese
Apfelmus
Gemischter Blattsalat

Actv - Bio-Tofu Geschnetzeltes
BBQ Sauce
Mexikanischer Gemusereis
Saisonaler Blattsalat

DRL  Spinat-Ricotta-Tortelloni
Pestorahmsauce
Gedampfter Broccoli

cem  Panierter Tomme Vaudoise
Spicy Briiederlisauce
Bratkartoffeln
Tomate provengale

acelo Sapghetti all'arrabbiata
Reibkase
Karottensalat

Menu 1 Menu 2

Montag Tagessuppe
Hornli mit G'Hacktem (Rind) AL Panzerotti
Apfelmus mit Tomaten-Mozzarellafiillung
Reibkase Salatteller
Gemischter Blattsalat

Dienstag Tagessuppe
Pulled Beef AF Bunter Salatteller
BBQ Sauce mit Pouletstreifen,
Mexikanischer Gemusereis Tomaten und Cro(tons
Saisonaler Blattsalat

Mittwoch Tagessuppe
Kalbsbratwurst Glo  Reissalat mit Meeresfrichten
Zwiebelsauce Crevetten (VN) und Gemduse
Rosti
Gedampfter Broccoli

Donnerstag Tagessuppe
Paniertes Trutenschnitzel aceL  Rassiger Fleischkasesalat
Spicy Briederlisauce mit Aufschnitt, Zwiebeln
Bratkartoffeln und Gurken
Tomate provencale

Freitag Tagessuppe
Spaghetti mit Thonsauce (FAO 51) Aclb  Croque Monsieur
Reibkase mit gemischten Salaten
Karottensalat

Extrateller Salatteller G GemUseteller G
Bindnerteller Wourstsalat

Berner Toast

Toast Hawaii

Thonsalat garniert

Melonen mit Schinkenspeck
Birchermiesli

AG  Wourst-Kase Salat

AG  Fitnessteller gem. Salat mit Poulet
Fitnessteller griiner Salat mit Poulet
AG  Fitnessteller mit Gemise und Poulet

AG

Bitte beachten Sie, dass unsere Salatsauce (Party) C, G, M enthiilt.

Fleisch- und Fischdeklaration: VN = Vietham | FAO 51 = Indischer Westpazifik
Schweizer Fleisch aus IP-Suisse Betrieben:

Brotdeklaration:

Wenn nicht anders definiert, stammt das Brot aus der Backerei Finkbeiner oder aus Schweizer Produktion

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
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