
 Wichtig: Wir bitten Sie, uns bei der Bestellung Ihre Unverträglichkeit zu melden. 

Besten Dank und guten Appetit!             = laktosefrei = glutenfrei 

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer. 

 

Salate und Snacks  
 

Blattsalat  9.00 

Gemischter Salat   11.00 

Salatteller Grossmutter Art     20.00 
Frische, gluschtige Salate mit Spargelspitzen, Ei und Brotcroûtons 

Salat Maison            24.00 
Saisonsalat mit gebratenen Pouletwürfeli, Brotcroûtons und Ei 

Nüsslisalat nature 11.00 

Nüsslisalat Mimosa mit Ei 16.00 
Als Vorspeise 12.00 

Nüsslisalat mit Ei, Speck und Croûtons 18.00 
Als Vorspeise 14.00 

Nüsslisalat mit Speck, Croûtons und warmen Pilzen 21.00 
Als Vorspeise 17.00 

Nüsslisalat Gourmet mit Kalbsleberli 28.00 

Militär-Käseschnitte 23.00 
Brotscheibe belegt mit würziger Käsemischung, serviert mit einem 
feinen gemischten Salat 

 
 

Wählen Sie die Salatsauce nach Ihrem Gusto: Italienische Salatsauce,  
Balsamico-Dressing (           ) oder unser hausgemachtes French-Dressing. 

Wir verkaufen unsere Salatsaucen gerne auch zum Mitnehmen. 
 
 
 

   

Kalte Küche 
 

Thonsalat garniert 21.00 

Wurstsalat einfach mit Käse + CHF 1.50 16.00 

Wurstsalat garniert mit Käse + CHF 1.50 20.00 

Wurstsalat mit Pommes frites                 mit Käse + CHF 1.50 20.00 

 
 

Suppe 
 

Blumenkohl-Kokossuppe   10.00 

 
 



 Wichtig: Wir bitten Sie, uns bei der Bestellung Ihre Unverträglichkeit zu melden. 

Besten Dank und guten Appetit!             = laktosefrei = glutenfrei 

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 

Warme Gerichte 

 
Portion Pommes frites                                5.50 8.00 

Telegraphen-Teller 22.00 
Gebratener Fleischkäse mit 1 Spiegelei und Pommes frites 
 
Schweinsbratwurst vom Metzgermeister Brüderli 25.00 
serviert mit Zwiebelsauce und Rösti 
 
Berner Rösti 25.00 
mit Klöpferrädli und Raclettekäse überbacken 
 
Orecchiette Fiorentina 28.00 
mit Kalbfleischwürfeli, Speck und Spinat an feiner Rahmsauce 
 
 
 
 

 

Vegetarische Gerichte 
  kleine / große Portion 

 
Spätzlipfanne         22.00 26.00 
Hausgemachte Spätzli mit Gemüse und Pilzen 
an einer feinen Rahmsauce  

Mascarpone – Wirsing – Risotto        22.00 26.00 
mit Pilz-Baumnuss-Kugeln 

Kürbis - Agnolotti        22.00 26.00 
an sämiger Sauce mit gebratenen Waldpilzen 

Orecchiette Napoli, an Tomatensauce 19.00 

 

 
 

aus dem Wasser 
 

   
 

Pochierte Rotzungenröllchen  33.00 
mit Safransauce 
dazu Risotto und Gemüse  
 
Eglifilets im Bierteig  31.00 
dazu Tartaresauce, Reis und Gemüse 
 
 



 Wichtig: Wir bitten Sie, uns bei der Bestellung Ihre Unverträglichkeit zu melden. 

Besten Dank und guten Appetit!             = laktosefrei = glutenfrei 

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer. 

 

Fleischgenüsse aus der Schweiz 

 
  kleine / grosse Portion 

vom Schwein 
 

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Gemüse 24.00 28.00 

Schnitzel an Pilzrahmsauce  24.00 28.00 
serviert mit Spätzli und Gemüse 
 

Schweins Cordon Bleu mit Pommes frites und Gemüse  36.00 

Knobli Cordon Bleu mit Speck, Raclettekäse und Knoblauch  37.00 
mit Pommes frites und Gemüse         
 

vom Kalb 

 

Zarte Leberli an Cognac-Sauce mit Rösti    33.00 37.00 

Wiener Schnitzel mit Pommes frites und Gemüse         38.00 44.00 

Kalbs Cordon Bleu mit Pommes frites und Gemüse  42.00 

Zürcher Geschnetzeltes mit Spätzli 37.00 41.00 
 

vom Poulet 

Poulet – Feigen – Cordon Bleu  32.00 
gefüllt mit Feigen, Frischkäse und Mandeln 
Röstikroketten und Gemüse 
 

Riz Casimir 25.00 29.00 
mit Poulet und Früchten im Reisring 
 

vom Rind 

 

Entrecôte- Streifen an Whisky-Pfefferrahmsauce 
mit Spätzli 38.00 42.00 

Entrecôte mit Sauce Bearnaise  
dazu Röstikroketten und Gemüse  46.00 

 
 

Beilagen: Risotto, Reis, Spätzli, Orecchiette, Rösti, Röstikroketten,  
Pommes frites, Fitnessteller 

 

 
Fleisch- und Fischdeklaration:  

Rind, Kalb, Schwein und Geflügel von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz 
Rotzungen aus FAO27 = Nordostatlantik / Egli aus FAO05 = Europäisches Festland 

Brotdeklaration 
Wenn nicht anders definiert, stammt das Brot aus der Bäckerei Finkbeiner oder aus Schweizer Produktion  

 

Allergene: Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 


