Restaurant Pantheon

Hofackerstrasse 72 | 4132 Muttenz | 061 466 40 62

Italienische Woche vom 8.-13. Juni 2026 im Adler Kaiseraugst
Italienische Klassiker und Neuinterpretationen

NOTTE ITALIANA am 13. Juni -
mit Musik Menii mit Apero, Wein, Mineral und Café & Musik CHF 95.00 /

pro Gast; Pastakurs CHF 15.00 / pro Gast

Montag, 08. Juni 2026 bis Freitag, 12. Juni 2026

Pastakurs und Tavolata

Tagesmenu 1 Tagesmenu 2 Vegetarisch
CHF 21.00 CHF 24.50 CHF 21.00
Kleinere Portion* Kleinere Portion* Kleinere Portion*
CHF 19.00 CHF 22.50 CHF 19.00
Montag Rucolacréemesuppe Rucolacremesuppe Rucolacrémesuppe
Schweinsgeschnetzeltes Rindshohrickensteak Toast
Sweet-Chilisauce Pfeffersauce Guacamole
Gemdisereis Pommes frites gebratener Halloumikase
Menusalat * Tagesgemuse Blattsalat | Wassermelone
Dienstag Riebli-iIngwersuppe Ruebli-Ingwersuppe Riebli-iIngwersuppe
«Tacchino tonnato» Schweinssteak Spaghetti aglio e olio
Pommes frites «Stroganoff Art» Parmesanspéane
Blattsalat Hausgemachte Spatzli Basilikum
Marktgemuse Menusalat *
Mittwoch Peperoni-Rindfleischsuppe Peperoni-Rindfleischsuppe Peperoni-Rindfleischsuppe
Poulet-Curry-Quiche Rindfleischspiess (ARG) Kichererbsen-Rago(t
Mozzarella Speck | Zwiebeln Tomatensauce | Blattspinat
Salatvariation Chilisauce Basmatireis
Risotto Menusalat *
Menusalat
Donnerstag | Gemiisecréemesuppe Gemiisecrémesuppe Gemiisecrémesuppe
Hackbraten (Rind & Schwein) | Grillteller Penne
Grune Pfeffersauce Pouletoberschenkel-Steak Spargel-Krauter-Rago(t
Hausgemachte Spatzli Rindshuftmedaillon Cherrytomaten
Menusalat Schweinshohrickenplatzli Menusalat *
Cocktailsauce
Kartoffel-Wedges | Zucchetti
Freitag Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe
Rindsrago(t Thunfischsteak (FAO 71) Ciabatta Brot
Balsamicosauce gebraten im Sesammantel Stracciatella von der Burrata
Casarecce Tagliatelle Basilikum | Tomaten
Menusalat * Soja-Gemusebett Rucolasalat
Balsamicodressing

Wochen-Hit CHF 28.00

Tagessuppe
Kalter Roastbeefteller (ARG)
Tartarsauce
Pommes frites
Rohkostsalat

Wochen-Dessert CHF 8.50

Ananas-Melonensalat
Cassis Glacé

Fleisch- und Fischdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz. (ARG) = Argentinien |

(FAO 71) = Westlicher Pazifischer Ozean

Allergene: Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
© Auf Anfrage bieten wir lhnen gerne eine vegetarische Suppe an.

Offnungszeiten

Montag bis Samstag 10.00 Uhr — 22.00 Uhr
Sonntag 10.00 Uhr — 16.30 Uhr
www.bruederli.com
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Mittag | Suppen | Salate Snacks

klein Portion
Meniisalat | Tagessuppe 4.50
Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.00
«Insalata Caprese» Tomaten | Mozzarella 16.00
«Griechischer Bauernsalat» 17.00 21.00
Tomaten | Gurken | Peperoni | Zwiebel | Feta | Oliven
Salat bowl «Cabrio» 17.00 21.00
Blattsalat | Eier | Avocado | Mango | Pinienkerne
Salat «Alvis» 18.00 22.00
Blattsalat | Pouletstreifen | Brot-CroGtons
Salat «Alpine»
Blattsalat | pikante Rindfleischstreifen | Zwiebel | Waldpilze 23.00 27.00
Thonsalat garniert 15.00 19.00
Wurstsalat Pantheon 16.50 20.50
Klépfer | Salametti | Kése | Tomaten
Wurst- Kasesalat garniert 15.00 19.00
Bruschette 12.00

getoastetes Brot | Tomaten | Basilikum

Mittag | Fitnessteller jeweils mit café de Paris

mit Entrecéte | Kalbsschnitzel 41.00
mit Schweinesteak | Pouletschnitzel 29.00
mit Riesencrevetten 34.00
mit Egli Filet (EU) im Bierteig und Sauce Tartar 29.00

Mittag | vegetarisch

Gemiise Capuns mit Kdse- Rahmsauce 26.00

Wahlen Sie italienische Salatsauce, Balsamico- oder French-Dressing.
Alle unsere Saucen sind hausgemacht.

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein und Gefligel von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz, Lamm
aus Neuseeland und Australien (kann mit hormonellen und / oder nichthormonellen Leistungsférdern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein).

Allergene: Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen iber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Preise inkl. MwSt.



