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LANDGASTHOF

RESTAURANT KASERNE KAISERAUGST

Wine & Dine vom 30. + 31. Oktober 2026

Amuse Bouche
Wolfsbarschfilet gebraten

auf lauwarmen Fenchel-Orangensalat mit
Pinienkernen
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Steinpilzravioli an leichter
Speckrahmsauce
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Tagliata mit Krauterjus
Rosmarinkartoffeln und Gemuse
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Kase vom Caseificio Cugusi:

Pecorino di Pienza
Semistagionato, Stagionato
und Gran Riserva

Fir die Vegetarier*innen passen wir das MenUl gerne an.



